
M�u�� �� f��� �ra� �� c�n�r� � l� �����
フォアグラとトリュフのパルフェ

C��fi� �� b�la�� ��� ���it� �� ��� 
サンマのコンフィと秋野菜、 旬の魚介のクリュ

V�l�u�� �� t���n��b��� ��� ����e�
トピナンブールとトリュフのブルーテ

B��i�� ������� S�u�� ��n�i����� � l� ����� ��e��
戻り鰹のグリエ　温かいビネグレットソース

C�n�r� �� V�n��� rô�� s�� �u� ������
フランス ・ヴァンデ産小鴨胸肉のロティ　シンプルなジュ

M�u�� ��� m��r�n� e� masc��p���
フランス産栗とショコラ、 マスカルポーネのムース

MENU

Mi�n�r�i��
ミニャルディーズ

Ca��, T��, In�u�i�n�
コーヒー、 ティー、 ハーブティー

�� 1�� n������� 2018

CARTE DE VIN

NV
Dr�p���� B�u� Na���� Z�r� Dosa��(�M)�N1�0%

20�1
Cô�� �� Be���� Bl�n� l� Gr�n�� Châ��l����

 / E�m����� G�b����

20�1
G�����-Ch�������
/ C��u� P��� & F�l�

1��9
S�n��n�� R�u��

/ Ch���e� N���la�(C������ �e� Ur�����e�)




